
Menüvorschläge 2010

Liebe Gäste!

Hiermit überreichen wir Ihnen unsere 
Menüvorschläge für alle Anlässe.

Sollten Sie einen anderen Wunsch oder andere 
Vorstellungen haben, teilen Sie uns diese bitte mit.

Wir danken Ihnen für das in uns gesetzte Vertrauen und 
werden bemüht bleiben, sowohl Ihnen, als auch Ihren 

Gästen, den Aufenthalt in unserem Hause so angenehm 
wie möglich zu gestalten.

Mit freundlichen Grüßen
Ihr Steinkrug Team!
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Vorspeisen

Graved- Lachskuchenrolle mit Honig-Dill-Senfsauce
auf Feldsalat

8,50 e

½ Hummer nach „Thermidor Art“
mit Gemüsestreifen und Creme Fraiche warm serviert

13,00 e

Carpaccio von der Lachsroulade
mit jungen Parmesan und Stangenweißbrot

9,00 e

Antipasti“Quattro Stagioni“
Peperoni, rote Paprika und grüne Oliven

Gefüllt mit Frischkäse, Champignons mit Käsefüllung
7,50 e
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Suppen

Tomatensuppe mit Sahnehaube
und frischer Petersilie

4,20 e

Curry-Kokosmilch-Süppchen mit Garnelenspieß
 5,80 e

Hummercremesuppe
mit Creme Fraiche

6,50 e

Klare Champignonsuppe
mit Basilikumklößchen

3,80 e

Kartoffelsuppe nach „Landwirte Art“
mit Buttercroutons

3,50 e

Rinderkraftbrühe mit Gemüsestreifen
und Marktklößchen

3,80 e

Steinkrüger Hochzeitssuppe
4,00 e
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Haupt-(zwischen)gerichte Fisch

Lachsschnitte mit Kräuterkruste dazu Saucé Café de Paris
mit Brokkoliröschen und Nusskartoffeln

12,50 e

Medaillons vom Seeteufel im Speckmantel
auf Safranschaum dazu Tomatenreis

und buntem Salatteller
15,50 e

Filet vom Steinbutt im Gemüsemantel auf Zitronensauce
an Pariser Kartoffeln

13,50 e
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Hauptgerichte Fleisch

Rosa gebratene Entenbrust auf Grand Marnier-Orangensauce
 dazu Gemüse der Saison und Herzoginkartoffeln

15,50 e

Kalbsroulade gefüllt mit Roquefort und Walnüssen
auf Portwein-Feigenjus dazu geschmorter Pac-choi und

Herzoginkartoffeln
16,00 e

Geschmorte Lammkeule an Rosmarinjus
dazu Ratatouille und Kartoffelgratin

14,80 e

Putenrollbraten an Käsesauce
dazu Mandelbrokkoli und Basmatireis

12,50 e

Schweinemedaillons auf Calvados-Gemüse-Sauce
dazu geschmortes Zucchini-Tomatengemüse und

Kartoffelkroketten
14,50 e
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Desserts

Himbeerparfait an frischen Früchten
und Vanillesauce

6,00 e

Fruchtsorbet mit Prosecco
7,50 e

Panna Cotta auf Himbeermark
4,50 e

Tiramisu mit Cointreau parfümiert
5,00 e

Rote Grütze mit Vanilleeis und Sahne
3,50 e

Steinkrüger Dessertvariation
7,80 e
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