
Konfi rmations Menü 1

Graved- Lachskuchenrolle mit Honig-Dill-
Senfsauce auf Feldsalat

Klare Champignonsuppe
mit Basilikumklößchen

Kalbsroulade gefüllt mit Roquefort und Wallnüssen 
auf Portwein-Feigenjus dazu geschmorter

Pac- Choi und Herzoginkartoffeln

Steinkrüger Dessertvariationen

Menüpreis pro Person 35,50 e

★★★

★★★

★★★



Konfi rmations Menü 2

Antipasti „Quattro Stagioni“ Peperoni, Rote Paprika und Grüne 
Oliven gefüllt mit Frischkäse, Champignons mit Käsefüllung

Tomatensuppe mit Sahnehaube und Frischer Petersilie

Putenrollbraten an Käsesauce 
dazu Mandelbrokkoli und Basmatireis

Tiramisu mit Cointreu parfümiert

Menüpreis pro Person 28,50 e

★★★

★★★

★★★



Konfi rmations Menü 3

Rinderkraftbrühe mit Gemüsestreifen und Markklößen

Schweinemedaillons auf Calvados-Gemüse-Sauce
dazu geschmortes Zucchini-Tomatengemüse

und Kartoffelkroketten

Variation von Weißer und Brauner Mousse  auf Saucenspiegel 
und frischen Früchten

Menüpreis pro Person 24,80 e

★★★

★★★


